Demana la teva hora de parquing gratuit.
Parquing "El Viver" a /min caminant del Restaurant.

Av. President Companys, s/N (costat Ajuntament).

donzella®

de la Costa

Per picar i compartir:

Ostres franceses de la conca de Marennes al natural - 3,80eur/uniT 8¢
Les noves Olives "Donzella" - 3eur

Xips de patata amb salsa vermut - 3,20eur

1/2 dotzena d'anxoves del amb olives gordal i piparres - 12eur

100 grs de paleta d'ibéric 100%, Maldonado - 21ewr &

Pa de coca amb tomaquet - 2,50EuR ~ #

Croquetes de pollastre al xerés - 10eiR ¢ &

Calamars andalusa - T6eUR - @

Entrants:

La nova amanida classica: Tomaquet del Maresme, ceba tendre,
brots i vinagreta de mostassa antiga - PEUr

Amanida cop de puny: Tomaquet, ceba i ventresca de tonyina - 10eUR
Musclos al vapor - 9eur ~ $@

Verat confitat al moment amb escalibada i farigola - 9eur

Carpaccio de ceps amb vieires i vinagreta de pinyons - 18eur

Festa de tomaquets de Centelles amb oli d’alfabrega

i ametlles salades - 12eur

Calamar a la brasa sobre calcots i carxofes del Prat - 19,50€eur

Conte: i“ Gluten @ Fruits secs  $8¢ Marisc



Els arrossos (p.p - min. 2pax): @&

Arrds caldés de llamantol - 29eur
Arrods "Donzella" de gambes, escamarlans i sepionets - 21eur
Fideud trempada de Rap, sepionets, i brou de galeres - 19eur

Arrds negre de sipia, xipirons a I'andalusa i pebrots del Padré - 19eur

Peixos

Peix de llotja SM sencer a la brasa - 49eur/kG
Turbot al forn de carbé amb guisadet de favetes i bacé fumat - 28eur
Pota de pop amb patata forquilla a la brasa i allioli d’all negre - 17eur

Morro de Bacalla, cebetes confitades i espinacs - 18eur

Carns:

El famés "Chuletén" de vaca de Frisona a la brasa de 750gr - 56£ur
Costelletes de xai amb patates pont-neuf i "chimichurri" - 21eur
Filet de vedella Aromatitzat Amb miniverduretes a la brasa - 21eur

Costell6 ibéric lacat a la brasa amb pésols estofadets - 14,50eur

Pels més menuts:

Macarrons tomaquet i formatge - 6eur ¢
Croquetes de pernil - 6eur
Fingers de pollastre fets a casa - 6Eur g

Mig pollastre de diumenge a la brasa amb patates fregides - 9eur

Pels Més DOlgOS.‘ g; Gluten ¢ Fruits secs ﬂ Lactosa

Bracet de gitano de crema muntada - 7eur

Tiramiso - 7EuR

Milfulls de can Comas amb crema i fruits vermells - 7eur

Escuma de llet merengada amb gelat de rovell i carquinyolis d’anis - 6eur
Recuit de drap de Fonteta amb xarop d'auré - éeur

Gelats artessans de can Soler - 6eur

Conte: . Gluten @ Fruits secs

&

D Lactosa



