PARA COMPARTIR

Ostras francesas de Marennes seleccion
spéciale Daniel Sorlut — 5,50 € / unidad €

Filetes de anchoa doble cero del Xillu de I’Escala

con arbequinas y almendras saladas (4 unidades) — 15,00 € O

Matrimonio de anchoas del Xillu de I’Escala
y boquerones marinados en casa — 14,00 € & A

100 g de paleta de jamdn Joselito 100% ibérico — 25,00 €
Croquetas de pollo asado (6 unidades) — 13,00 € @ O @ D @

Croquetas de jamoén Joselito
100% ibérico (6 unidades) — 14,90 € @) @) ﬂj i) ®

Mini croquetas de gamba roja

(8 unidades) — 13,50€ @ HOSH O AP
Mini croquetas de ceps (8 unidades) — 13,50€ ® O ) O @ @

Pulpo a la brasa sobre parmentier
de patata — 24,00 € &G §

Calamares a la andaluza — 19,50 € @ \Y

Pan de coca de Can Bertran con tomate y
aceite de oliva virgen extra — 3,90 € @

Pan Barrot artesanal de Can Bertran — 3,20 €

ENTRANTES

Ensalada verde de temporada con tomate,
aguacate y anacardos — 12,00 € O

Ensalada de langostinos a baja temperatura,
hinojo y salsa tartara — 13,50€ @ O A @

Ensalada “Cop de puny” con tomate del Maresme,
cebolla y ventresca de atin Pefiita — 14,50 € &R

Burrata di Bufala D.O.P. Puglia con tomate
y sardina ahumada — 18,00 € & & @

Carpaccio de lubina marinada en casa, vieiras y
vinagreta de citricos — 21,50 € ©¢y

Tartar de atin Balfegé — 22,50€ @ ® A @

Canelén de asado de ternera, cerdo y pollo
con bechamel — 17,50 € & O ©

Almejas gallegas a la marinera — 19,50 € &1¢J
Mejillones al vapor con aroma de romero — 13,50 € @

Meijillones a la marinera — 14,50 € & QA

CARNES

Steak tartar de ternera de Girona
con patatas fritas — 26,00 € ® O <)

Costillas de cordero de Aragdn con patatas fritas — 24,50 €

Filete de ternera de Girona a la brasa con
salsa de Oporto y patatas fritas — 26,00 €

Espalda de cabrito a baja temperatura terminada en horno
de carbén con patatas al tomillo — 26,50 €

El famoso chuleton de vaca Frisona de Girona (750 g) — 68,00 €

ARROCES YFIDEUA

Arroz minimo para 2 personas (precio por persona) y un maximo
de 2 variedades por mesa, incluyendo fideua. Todos nuestros arroces
estan elaborados con la variedad “Bomba del Delta, Moli del Rafalet”.

Arroz “La Donzella” con gambas, cigalas
y calamarcitos — 24,00 € Q@

Arroz seco de verduras de temporada — 19,50 € ‘ﬁ’ @ ™

Arroz abanda — 21,50 € SO B

Fideua de rape y cigalas con alioli — 22,00 € @ @ OF>1Y
Fideua de pulpo a la gallega con alioli verde — 26,00 € @ OO R

Arroz negro con calamares a la andaluza,
pimientos de padron y alioli — 22,00 € @ @ OL>1Y

Arroz seco de cabra de mar y almejas — 28,00 € @@@
Arroz “de closques” (Zamburifias, navajas y almejas) — 29,50 € @ &Y
Arroz caldoso de bogavante azul del Cantabrico — 33,00 € @ &

Arroz de langosta roja — 36,00 € § ©Q

PESCADOS

Morro de bacalao gratinado con alioli y
pimiento del piquillo — 22,00 € O &R

Rape a la plancha con verduras o
patatas al tomillo — 23,00 € &

Rodaballo a la brasa con verduras o
patatas al tomillo — 25,00 € & §

Pieza entera de pescado fresco hecha al horno de carbén
con guarnicion de verdura y patatas al tomillo: € )

e Lubina — 68,00 €/ Kg

e Pagel — 68,00 €/Kg

e Rodaballo — 88,00 €/ kg

e Pez de San Pedro — 78,00 €/ kg

EXTRAS

Patatas al tomillo — 6,00 €
Patatas fritas — 6,00 € @
Verduras al horno — 6,00 €

Salsa alioli, mayonesa y/o ketchup — 1,50 €

Alérgenos
@ Crustaceos
@ Sésamo ‘ﬁ’ Apio
@ Fruitos Secos & Cacauetes
@ Gluten ﬁ Lacteos
donzella@ O Huevo Sulfitos
de la Costa & Pescado @ Soja
€J Moluscos @ Altramuces
@ Mostaza @ Setas

10% IVA incluido




